Clos de la Meslerie Vouvray 2018 Tendre 0,75 |

REGION
Loire/Vouvray

CHARAKTERISIERUNG

Fokussiert, zarte St3e und unglaubliche Strukur - nur einige der Begriffe, die diesen Wein

beschreiben. In der Nase warme Aromen von Steinobst, siiRem Apfel und sii3e Honigmelone.

Sehr lang anhaltender Abgang. Der relativ hohe Restzucker wird perfekt durch eine sehr starkeSaure ausgeglichen. Um in den
vollen Genuss dieses Ausnahmeweins zu kommen, empfiehlt es sich, ihn unbedingt 20-25 Minuten zu dekantieren.
SERVIEREMPFEHLUNG

Ideal zu Lachs, vegetarischen Gerichten sowie zu Gefligel und mildem Kéase.

Zum Produkt
Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Zusatzliche Informationen
Inverkehrbringer:

Le Clos de la Meslerie
Vernou-sur-Brenne, 37210 VOUVRAY — FRANCE
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Getranke Doppstadt GmbH Bankverbindung


https://doppstadt-shop.de/detail/0c44fa097ef216e1c5356258425e0798

