Gosset Champagne Grand Blanc de Blancs 0,75

REGION
Champagne

CHARAKTERISIERUNG
Goldgelb mit griinen Reflexen. In der Nase ein tolles Zusammenspiel von Mineralitat und Frucht (weile Friichte, Aprikosen,
Zitrone...) und einem Hauch Honig. Am Gaumen harmonisch, frisch, sehr komplex mit einer feinen Perlage.

SERVIEREMPFEHLUNG
Als Aperitif oder zu Jakobsmuscheln, Krebssalat, hellem Fisch oder Risotto.

SERVIERTEMPERATUR
8-10°
Zum Produkt

Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben
Alkoholgehalt 12,0 % Vol.
Sauregehalt 8,0 g/l

Zuséatzliche Informationen

Dieser Champagner vereint die Finesse der Céte des Blancs mit der Struktur der Montagne de Reims. Auch er ist vielfach
preisgekront.

Inverkehrbringer: Champagne Gosset, 12 Rue Godart Roger, 51200 Epernay, Frankreich
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