Chateau L'Arnaude Cuvee Nuit Blanche 0,75L

REGION
Provence

CHARAKTERISIERUNG
Ein eleganter, ausgewogener WeilRwein mit Aromen von Zitrusfriichten, weilen Bliten und einem Hauch Mineralitat.

SERVIEREMPFEHLUNG
Passt hervorragend zu Meeresfriichten und gegrilltem Huhn.

SERVIERTEMPERATUR
8-10°C

Verschluss
Korken

Zum Produkt
Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben
Alkoholgehalt 12,5 % Vol.
Sauregehalt 5,6 g/l
Zusatzliche Informationen

Teilweise Handpflickung, temperaturkontrollierte Garung, 5 Monate Reifung im Edelstahltank.

Inverkehrbringer: Chéateau L'Arnaude By Bréban, Route De Vidauban, 83510 Lorgues, Frankreich
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