
Beau Mistral Cotes du Rhone AOP 0,75 l

REGION
Rhône

CHARAKTERISIERUNG
In der Nase gut gereiftes schwarzes Kernobst wie z. B. schwarze Johannisbeeren oder schwarze Kirschen, dazu Eukalyptus und 
Lakritz. Am Gaumen perfekt entwickelt und gut strukturiert mit dezenten Tanninen.

SERVIEREMPFEHLUNG
Perfekt zu dunklem Fleisch, Grillgerichten und Käseplatten.

SERVIERTEMPERATUR
16-18°

Zum Produkt 

Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 13,5 % Vol.

Zusätzliche Informationen

60-100 Jahre alte Reben, Reifung für 12-18 Monate in alten Eichenholzfässern.

Inverkehrbringer: Domaine Beau Mistral, Jean-Marc Brun, 91 route d'Orange, 84110 Rasteau, Frankreich
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Getränke Doppstadt GmbH Bankverbindung

https://doppstadt-shop.de/detail/5b49f24c558a0cfa70d4044bad81802a

