
Allegrini Amarone Valpolicella DOC 0,75 l

REGION
Venetien

CHARAKTERISIERUNG
Im Glas ein intensives Rubinrot. In der Nase ein würziges Bouquet kombiniert mit fruchtigen Aromen. Am Gaumen harmonisch, 
weich und rund mit samtigen Tanninen und Kirschnoten. 

SERVIEREMPFEHLUNG
Ideal zu Wild, gegrilltem Fleisch und Hartkäse.

SERVIERTEMPERATUR
18°

Zum Produkt 

Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 15,5 % Vol.

Zusätzliche Informationen

Durch seine Erfahrung und das über Jahre angereicherte Wissen gelingt es Allegrini einen Amarone-Stil zu entwickelt, der die 
Integrität der Frucht zu erhält und aufzuwertet. Die Trauben werden zwischen drei bis vier Monate ruhen gelassen, sodass diese 
ca. 40% ihres Originalgewichtes verlieren.

Inverkehrbringer: Allegrini, Via Giare 9/11, 37022 Fumane (Vr), Italien.
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Getränke Doppstadt GmbH Bankverbindung

https://doppstadt-shop.de/detail/84abf64a5bc7a7dac7f0e189d93117c4

