
Az. Ceretto Langhe Arneis Blangè DOC BIO 0,75l

REGION
Piemont

CHARAKTERISIERUNG
Grüngelb und leuchtend. In der Nase sehr delikater Duft von Äpfeln, Birnen und einem Hauch von Grapefruit und Ananas sowie 
zarten Orangenblüten. Am Gaumen elegant, fein mineralisch, saftig, pikant, ansprechend, mit einem lebendigen Wechselspiel von 
Frucht und Säure.

SERVIEREMPFEHLUNG
Ideal zu sommerlichen Salaten mit Fisch oder Hähnchen, Meeresfrüchten oder zu Pasta mit Tomatensauce.

SERVIERTEMPERATUR
8-12°

Zum Produkt 

Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Zusätzliche Informationen

Die vom Aussterben bedrohte autochtone Rebsorte Arneis wird ausschließlich im Piemont angebaut. Die dezente Kohlensäure ist 
charakteristisch für den Arneis „Blangè“.

Inverkehrbringer: Ceretto Az. Vit. S.r.l., Località San Cassiano, 34, 12051 Alba (CN), Italien
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Getränke Doppstadt GmbH Bankverbindung

https://doppstadt-shop.de/detail/a190786083a3ebabdd9a3fd8c818d3be

