Berthet-Rayne Castel Mireio Cuvee weil3 AOC 0,75 |

REGION
Rhoéne

CHARAKTERISIERUNG
Strohgelb mit goldenen Reflexen. Wundervoller Duft nach Pfirsich und weiRen Bliten (z.B. Akazie), danach iberwiegen
Orangenbliten, Haselnuss und warmes Brioche. Im Gaumen sehr fruchtig und ausdrucksstark.

SERVIEREMPFEHLUNG
Passt perfekt zu Forellen, Muscheln, Kaninchen oder gut gekuhlt als Aperitif.

SERVIERTEMPERATUR
10-12°
Zum Produkt

Allergene

Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 14,0 % Vol.

Zusatzliche Informationen

Weingut seit mehr als 100 Jahren im Familienbesitz. Teilweise sehr alte Weinstdcke, Reifung teils in Eichenholzfassern, teils in
Edelstahltanks.

Inverkehrbringer: Domaine André Berthet-Rayne, 2285 Chemin de Blauvac, 84290 Cairanne, Frankreich
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