Champagne Carbon 0,75 |

REGION
Champagne

CHARAKTERISIERUNG

Im Glas ein heller Goldener Schimmer. In der Nase fesselnd und prézise, Aromen von weil3en Bliten, Fenchel und Aniswurzel. Am
Gaumen Noten von gesalzener Butter, frischem Gebéack und feinem Holz. Eine lebendige Textur mit einem entschlossenen
prézisen Finish.

SERVIEREMPFEHLUNG
Perfekt zu gerauchertem Lachs.

SERVIERTEMPERATUR
7-8°
Zum Produkt.
Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 12,0 % Vol.
Zusatzliche Informationen

Seit mehr als 70 Jahren produziert die Familie Devavry elegante, gut strukturierte Champagner, die vielfach ausgezeichnet wurden.

Inverkehrbringer: Champagne Giséle Devavry, 43 Rue Pasteur, 51160 Champillion, Frankreich
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https://doppstadt-shop.de/detail/c02c8bddcfd1f152e71319974b4fd1e3

