Bodegas Taron Crianza 0,75 |

REGION

Rioja

CHARAKTERISIERUNG

Leuchtend rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. In der Nase vielschichtig nach reifen Waldbeeren,

schwarzen Kirschen, Cassis, ausgepragte Rostaromen, dazu Aromen von Eichenholz, Tabak und dunkler

Schokolade. Am Gaumen sehr komplex, fruchtig, abgerundete Saure und samtige Tanninen, sehr gut strukturiert, vollmundig und
mit langem Nachhall.

SERVIEREMPFEHLUNG
Perfekt zu deftigen Fleischgerichten, geschmortem Kaninchen mit Rosmarin aber auch zu wiirzigem Manchego.

SERVIERTEMPERATUR
16-18°

Zum Produkt

Allergene

Sulfit Ja
Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 13,5 % Vol.

Zusatzliche Informationen

Uber 50 Jahre alte Reben, temperaturkontrollierte Garung fiir 14-15 Tage in Stahltanks und Reifung fiir 12 Monate in gebrauchten
amerikanischen Eichenholzfassern.

Inverkehrbringer: Bodegas Taron Carretera de Miranda de Ebro a Montén de Trigo, 26211 Tirgo, Spanien
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